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créatif et constant depuis bientot douze ans

Entreprise dirigée par la famille Durepos depuis sa création en 2005, Les Cuisines Régal est située au 1297, rue Duvernay,
a Drummondbille. Lentreprise offre la livraison de vos buffets chauds ou froids, avec ou sans l'installation et le service.

Depuis bientdt douze ans, nos employés partagent une passion insatiable pour la bonne bouffe et le désir doffrir a

chaque client un service impeccable.

Des mets fins, préparés et
présentés par des professionnels

Nos mets sont préparés selon les plus hauts standards
culinaires, a I'aide des ingrédients les plus frais sur le
marché. Nos recettes s'inspirent des produits saisonniers
et régionaux, apprétés de maniere a maximiser

leur fraicheur et leur valeur nutritive. Une attention
particuliere est portée au choix approprié de menu

qui fournira une quantité idéale de nourriture pour
I'événement que vous planifiez.

Nous avons réduit I'apport en sucre et en matiéres grasses
de nos recettes, sans toutefois altérer la saveur de nos
mets. Nous révisons nos menus et nos recettes de facon
réguliere afin de les adapter aux nouvelles tendances en
matiere de go(t et aux préoccupations alimentaires de
nos clients. De plus, nous offrons une variété intéressante
de plats végétariens. Toutefois, notre cuisine n'est pas un
environnement exempt d'arachides ou de noix.

Nous excellons dans l'art
de planifier des événements

Les Cuisines Régal vous offre les services de planificateurs
d‘événements d'expérience, spécialement formés pour
concevoir des contrats de service qui répondent aux
exigences de votre événement spécial. Notre clientele cor-
porative se fie constamment a I'expertise de notre équipe
pour préter une attention méticuleuse aux nombreux
détails nécessaires a la planification des événements.

Nous pouvons fournir et coordonner tous les éléments
requis au succes de votre événement, que ce soit les
accessoires ou le personnel (serveurs et chefs cuisiniers
experts).

Tout en respectant votre budget, nos planificateurs vous
conseilleront les meilleurs choix de menus et d'accessoires
afin de vous en donner plus pour votre argent. Enfin, nous
vous fournirons une estimation détaillée des codts.

Au plaisir de vous servir!



Le plein de vitamines s.v.p.!

Un bon déjeuner tout en fruits, tous les matins! A partir de
Nos déjeuners santé vous procurent toute I'€nergie 8 00$
7

nécessaire pour vous surpasser au travaill Minimum de 8 invités

N N

% Le Temps d'arrét 8,005 X Le Grand départ 10,595
(upcake moelleus, fruits frais tranchés et trempette Mini-croissant, biscuit maison, batonnets de cheddar du Québec,
au yogourt, mini-muffins fruités, biscuits maison et café brochette de fruits frais, confitures, beurre et jus d'orange

(S 7 ) Sl .

< La Pause énergie 8,795 X LeNordique 11,795
Yogourt aux petits fruits, pain collation chocolat et bananes, Bagel fromage a la créme et saumon fumé, yogourt et muesli,
muffins fruités assortis et café mini-croissant, compote de fruits, fruits frais tranchés et jus d'orange

(S \ A N

< Le Leve-tot 9,005 < Le Gourmand 15,005
Viennoiseries, brochettes de fruits frais, mini-croissant, Muffin anglais (jambon, ceuf, fromage), viennoiseries,
confitures, beurre et jus d'orange pommes de terre rissolées, saucisses a I'ancienne, féves au lard,

fruits frais tranchés, jus d'orange et café

Montage des repas sur plateaux jetables.

L 4
FAIR TRADE CERTIFIED l
AN }_\
‘
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BUFFETS

Une valeur stire - 1rix abordable!

Généreux, savoureux et tres économiques,
nos célébres buffets se prétent aux petites
comme aux grandes occasions. Et tous en raffolent.

GoUtez, vous comprendrez!

, 4 .
+¢ L'Economique 7,69
Sandwichs jambon, poulet, ceufs, bouquet de crudités

et trempette, salade de choux, fusilli et pommes de terre,
bouchées de desserts assortis

+¢ Le Passe-partout 8,89'%

Sandwichs jambon, poulet, ceufs, bouquet de crudités et trempette,
salade de choux, fusilli et pommes de terre, fromage cheddar et
raisins, bouchées de desserts assortis

+¢ Le Classique 9,895

Sandwichs jambon, poulet, ceufs, bouquet de crudités et trempette,
salade de chous, fusilli et pommes de terre, fromage cheddar et
raisins, ceufs farcis, viandes froides, bouchées de desserts assortis

4 Le Tout-aller 10,89'$

Sandwichs jambon, poulet, ceufs, bouquet de crudités et trempette,

salade de chous, fusilli et po e cheddar et
ufs farcis, via ettes et
tes, bouchées de de
F - po
K & plateaux jetables.
; € seulement.
e~

f‘.." )
u. ‘t" ‘

D

Trites plaisti s
\,m-vn 2 ) “‘)"u} ;

)

A partir de
7K S

Minimum de 10 invités

Nos buffets en détall...

Sandwichs au choix :
En pointes (pain brun et/ou pain blanc),
pains fourrés, mini-croissants

Sandwichs DE LUXE :
PAINS : ciabatta, croissant, tortillas,
multigrain et baguette

VIANDES : dinde, jambon, beeuf, porc

Bouquet de crudités craquantes

et trempette :

Carottes, céleris, brocolis, choux-fleurs,

poivrons, concombres

Salades :

Chou crémeuse, fusilli aux Iégumes

et pommes de terre

Salades DE LUXE : Transformez-les
(ésar, fruits et noix, concombres-tomates, en salades
thail, carottes, grecque, penne-pesto, DE LUXE
brocoli-chou-fleur, légumes riz sauvage, pour seulement
jardiniére 59 ¢ Ipers

Patés et terrines maison :
Paté et terrine du marché, baguette
et craquelins

Transformez-les
en fromages fins
pour seulement

1,59$

Fromage cheddar du Québec:
En grains, jaune, blanc et marbré

Viandes froides :

Pastrami, dinde, jambon et salami Ipers

Desserts :
Gateau au chocolat, a la vanille, aux carottes,
Reine-Elisabeth ou carré aux dattes

e

£ Lits ce
ette de vo9°

| 2501; »




Commandez nos boites-repas, si pratiques en plus d'étre
gastronomiques! Elles sont idéales pour les situations

imprévues ou les décisions prises sur un coup de téte.,

Ne laissez pas la spontanéité du moment vous empécher 13,99$
de savourer un bon repas!

Prosciutto et fruits Bruschetta en coupe Que le-—aw & de o
(iabatta a l'italienne Baguette jambon et fromage 25 F?AWS hothes-repss P

Salade mesclun, fruits et noix Salade César que o WL festin? »

Bouquet de crudités et trempette Bouquet de crudités et trempette Smrourer

Charcuteries Charcuteries J
Sélection du patissier Sélection du patissier

Ajoutez un plus

Batonnets de cheddar et raisins Brie fondant, poire, noix et miel .

Croissant roti de porc framboises et Multigrain au saumon fumé a votre r epas
canneberges, salade parisienne Fusilli aux tomates fraiches et pesto

Bouquet de crudités et trempette Bouquet de crudités et trempette

Charcuteries Charcuteries

Sélection du patissier Sélection du patissier

2 [

. A
A A - —

. e L4 :
(Euf mimosa Mini-pita au poulet et concombre  #¥%% © Ay
Tortilla dinde et bacon Sandwich club sur pain e e _
Salade de chou crémeuse Salade de pommes de tere et bacond®™ . ; Extra
Bouquet Qe crudités et trempette Bouquet Qe crudités et trempe’ite - ' 5 > 4 fromage fin
Charcuteries Charcuteries i - ! pour seulement
Sélection du patissier . Sélection du patissier, ﬁ-f o 179$

-fv“. M“ - ; ;1. e % »,{;\

Menu servi g epas biodégradable. Un extra de 1,00.$ par boite-repas est applicable 3 3 ';:‘a- i
pour une com oins de 5 boites-repas. - & L £ i Ny

I
A

Extra
paté et terrine
pour seulement

Le multigrain au saumon fumé
et a lamangue fraiche



ALADES-REPA

elles VOus
mettent | eau
a la bouche...

1 SALADE AU CHOIX
Salade-repas BATONNETS DE CHEDDAR
15,509 PAIN ET BEURRE
Minimum de 5 invités 1 SELEQHON

DU PATISSIER

© Salade grecque

© Poitrine de poulet grillée sur salade César ou du marché
© Filet de saumon grillé sur salade du marché

© Salade de Iégumineuses

Les salades-repas sont servies avec hatonnets de cheddar, mini-pain rustique
et beurre. Le choix de la salade doit étre le méme pour chaque tranche
de 5 invités.

Menu servi dans une boite-repas biodégradable.

Filet de saumon grillé sur
salade du marché

ANDWICHS-REPA

et délicieux!

Sandwich-repas 1 SANDWICH AU CHOIX
1 2 50 $ 1 SALADE AU CHOIX
&y " 1SELECTION
Minimum dESInVItES DU PATISSIER
Choix de sandwichs

Le Poulet asiatique

La Baguette jambon, brie et poires

Le croissant a la chair de crabe

La Jambette de beeuf et oignons confits

Le multigrain au saumon fumé et a la mangue fraiche

Choix de salades

) Chou crémeuse

Le choix du sandwich et de la salade doit étre le méme
pour chaque tranche de 5 invités.

Menu servi dans une boite-repas biodégradable.

G, V. WA OLE
e |

La Baguette jambon,
brie et poires



REPAS CHAUD

Longe de porc réti avec

Recevoir peut étre plaisant. .. et facile! Apres tout, limportant, e alados
cest la chaleur, I'amour et le partage avec la famille et les
amis. Offrez-leur I'un de nos succylents repas chauds.

\ \ g
A partir de
145

Minimum de 10 invités

VR ap— s ST N e

K LA PETITE ITALIE . YSIPOULET CHASSEUR 15,75%

Salade César Salade du marché et vinaigrette maison

Lasagne au beeuf et tomates ou aux légumes = Poulet chasseur mijoté dans une généreuse sauce avec léqumes
Pain a 'ail chaud == — Pommes de terre rissolées™* :
Sélection du patissier : — ' Petiits pains assortis, beurre et marinade mw/

T

*SI POULET OU BEUF %S> LONGE DE PORCHOT
SAUTE A LATHAI AVEC SAUCE AU CALVADOS®

Salade asiatique de Iégumes Longe de porc roti avec sauce au calvados
Roulé impérial (1) et sauce aux cerises Légumes de saison

Poulet ou beeuf tendre sauté a la thai sur riz** Symphonie de laitue
Petits pains assortis et beurre | Purée

Sélection du patissier

Tourtiere
Rago(t de pa
Dinde roti

Puré Y

**Nous pouvons remplacer au choix : pommes de terre en purée, a la grecque, rissolées ou riz aux légumes.

*Certains frais s'appliquent.
T Menu servi style buffet, couvert jetable Les taxes s'ajoutent.
2 Menu servi aux tables, sur couvert véritable Un pourboire peut étre exigé.

page 7
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Ftonnez-les avec des bouchée
totalement branchées!

Vous voulez rehausser vos 5 a 77 Faire en sorte que
vos invités sen souviennent longtemps? Etonnez-les
avec des bouchées originales et colorées, aux saveurs
enivrantes. Ils seront au septieme ciel!

& BOUCHEES ECONOMIQUES 1,59 $/bouchée

Bruschetta en coupe
Endive salsa a la mangue

Croque-jambon César A :
Pizzetta tomate et fromage A e de
Tomates boccochini en brochette 1 ,59 $/b0uchée
Mini-saucisses au bacon ou en pate Commande minimum
Concombre farci au thon et canneberge de 10 identiques : e\
Mini-pita au poulet et concombre ‘
Eufs mimosa
€ BOUCHEES VEDETTES 2,29 $/bouchée

(Euf a la diable aux crevettes

Baguette a l'antipasto,

Brie fondant, poire, noix'et miel

(anard glacéa l'orange SUFpain campagne
Prosciutto et fruits en brochette
Mini-tartelettes de crevettes thailandaises
Fondue parmesan et sauce marinara

' ©) BOUCHEES BRANCHEES 3,29 8/bouchée
"’ .\ Crevettes en brochette au parfum de sésame
d (anapé au saumon sur crépe

Tourbillon crémeux au crabe ™

Maki de concom
Verrine de t

.

fromageet aux crevettes

wroage”
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PETITS PLATEAUX : 8 A 16 INVITES AN

GRANDS PLATEAUX : 12 A 1

PETIT  GRAND PETIT  GRAND
PLATEAU  PLATEAU PLATEAU  PLATEAU
<= Fruits frais tranchés 265 369 <=7 Nachos, salsa et guacamole 245 34§
<=7 Muffins fruités assortis 155 s << Pités, terrine maison,
<& Biscuits maison assortis 154 ol craquelins et corbeilleapain =~ 34%  489$
A <27 Sandwichs classiques
@ Viennoiseries 20 $ 32 $ (jambon, poulet et ceufs) IR 345
<& Cupcakes moelleux L Mini-croissants ou pains fourrés
<7 (rudités craquantes (jambon, poulet et ceufs) 225 34%
et trempette 225 345 <= Bouchées tortillas
<27 Batonnets de cheddar et raisins 32$  44$ S ton veoetarienne) 285 383
: ; <=2 Salade d'accompagnement
@ E?Sr::lasgei E:::]ﬁterlrr?smage d Oka’ 38 $ 5) $ (chou, pates et pommes de terre) 18 $ 26 $
R T TS fais <= Bouchées de desserts assortis  14% 24§
et corbeille de pain 485 659 <= Viandes froides

(jambon, pastrami, poitrine de dinde et salami) 28 $ 38 $

Servis sur plateaux jetables. Couvert non compris.




BOISSONS ET DESSERTS
Boissons et « péchés mignons »

Une petite envie de sucré? Laissez-vous tenter par notre vaste choix de
desserts maison, tous aussi affriolants les uns que les autres! Chocolatés, fruités,
onctueux ou glacés, ils sont vraiment exquis, certains disent méme « cochons »!

Du gateau de féte au gateau de mariage, notre patissiere saura réaliser le
gateau de vos réves selon vos attentes!

Desserts Boissons chaudes

=l Tarte au sucre 429 ) 9(afé, thé ou tisane

=l Tarte au citron 599 24tasses 48 tasses 100 tasses
= Tarte aux fruits 699 245 " 425

= (upcake moelleux 399

= Gateau Reine-Elisabeth —

=) Pouding chomeur

=) Gateau aux carottes

=) Gateau au chocolat -

= Verrine 9 0z au choix : fraise, pom;_ne
fromage, caramel, Forét-Noire ou café

< Fudge auxafachides. =
g P
- ¥
§ P -—~r
I X v '& s
o

Gateau Forét-Noire



ERVICE

Un service

Service de livraison

Nous livrons, a votre bureau ou a votre domicile a Drummondbville, pour seulement 10 $. La cueillette des
plateaux est effectuée le lendemain de votre événement ou le jour méme et peut occasionner des frais de
livraison supplémentaires.

Service prioritaire

Nous exigeons un délai de 24 a 48 heures pour la préparation de votre repas. Cependant, un service prioritaire est
également disponible en cas d'imprévu. Informez-vous aupres de notre service a la clientele. Vous n'avez pas le
nombre d'invités minimum requis? Qu'a cela ne tienne! Cest avec plaisir que nous préparerons votre repas moyennant
des frais supplémentaires de 1§ par repas.

Service personnalisé
Personnalisez votre repas en ajoutant des couverts et des accessoires.

ACHAT LOCATION
Nappe de plastique  5,00$
Nappe blanche en tissu 9,005
Serviette en tissu 0,75$
Coupes a vin véritables 6,00 $/douzaine
Coupes a vin plastique 2,00 $/douzaine
Couvert véritable 2,005
Couvert jetable  1,50%

POLITIQUE D’ANNULATION
Les annulations sont acceptées, sans frais, jusqu’a 24 heures a I'avance et jusqu‘a
48 heures pour les groupes de plus de 50 invités.

GARANTIE DE QUALITE
Il nous semble que la meilleure garantie de qualité que nous puissions vous donner
vient de toute I'énergie déployée par notre équipe pour vous offrir un service sans tracas
et des mets exquis et savoureux.

Si, pour une raison ou une autre, vous n‘étes pas entierement satisfait, communiquez
avec notre service a la clientéle et nous verrons a vous redonner le sourire.

4
METHODES DE PAIEMENT VISA & Heures d ouverture
Visa, Mastercard, Interac (si vous nous avisez), ou comptant. Lundi. mardi et vendredide 8 ha 18 h
Les taxes s'ajoutent. Ouverture de compte disponible. Mercr’e di etjeu dideSha19h

. . Samedi et dimanche de 9ha 18 h
Four questions ou commentaires,
communiquer avec nous :

819 477-0219
1297, rue Duvernay, Drummondbville

escuisinesregal.com Y %
2 é-;‘-c“é—j" o 'é /C/% = %
Tous les plateaux ont été réalisés par Emily Roy. o = "'%-M' S
» e S



Faites un saut a notre .
boutique de mets cuisinés,
un endroit sympathique oU vous pouvez
vous procurer des p'tits plats savoureux
cuisinés comme a la maison.

Imaginez! De retour du travail, vous relaxez et prenez le temps de jouer avec les enfants avant
de faire réciter les lecons. Puis, vous réchauffez simplement un plat santé pour toute la famille,
cuisiné maison. Le bonheur! Vos soupers prennent des airs de féte et de partage.

Mangez sante

Frais et savoureux, confectionnés au fil des saisons avec les meilleurs ingrédients, nos p'tits plats
« sans agent de conservation » contribuent a la bonne santé de votre famille.

Dégustez, chaque Vous avez la dent sucrée?
semadine, des re pPas Les Cuisines Régal vous dépannent pour votre
aux gOﬁtS va riéS souper de derniere minute grace a nos p'tits

‘ S plats maison et notre grande variété de desserts
Chague semaine, des mets exquis inspirés des et de gateaux maison pour toutes les occasions.

cuisines francaise, italienne ou canadienne
vous sont proposés a notre boutique de mets
cuisinés. A l'occasion, nos cuisiniers inspirés o .
vous surprennent avec un délice oriental ou Pﬁgfmie@r@ie
sud-américain!

<

N
/

Offerts en contenants de 1, 2 ou 4 portions,
nos repas a réchauffer au four ou a la casserole
conviennent aux petites ou grandes familles.

1297, Duvernay, Drummondville  suiveznous sur facebook

info@lescuisinesregal.com | lescuisinesregal.com
Lundi, mardi et vendredide 8 ha 18 h &

Mercredi et jeudide8ha19h visa| &=
Samedi et dimanchede 9ha 18 h



